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1.1. O objeto da presente licitago visa a escolha da proposta mais vantajosa para contratacdo de empresa para a exploracdo

de servicos de restaurante e lanchonete por meio da concessdo de uso de espaco fisico publico nas dependéncias do
Instituto Federal de Sergipe para os Campi: Itabaiana, Lagarto, Sdo Cristévéo e Estancia, nos termos da tabela abaixo,

conforme condices e exigéncias estabel ecidas neste instrumento.

- Unidade de . Valor
Grupo | ltem Descricdo Medida Quantidade Unitério
Prato feito conforme item 13 da tabela constante no item 5.6
o1 deste tempo de referéncia (Campus I tabaiana) Prato ! 19,25
1 Self service (Preco por Quilo), com no minimo trés tipo de
02 |salada, dois tipos de proteina, e dois tipos de guarnicdes. kg 1 47,70
(Campus Itabaiana)
Prato feito conforme item 13 da tabela constante no item 5.6
03 deste tempo de referéncia (Campus S&o Cristévao) Prato 1 19.25
2 Self service (Preco por Quilo), com no minimo trés tipo de|
04 |salada, dois tipos de proteina, e dois tipos de guarnicoes. kg 1 47,70
(Campus Sao Cristovéo)
Prato feito conforme item 13 da tabela constante no item 5.6
05 deste tempo de referéncia (Campus L agarto) Prato ! 19,25
3 Self service (Preco por Quilo), com no minimo trés tipo de
06 |salada, dois tipos de proteina, e dois tipos de guarnicoes. kg 1 47,70
(Campus L agarto)
Prato feito conforme item 13 da tabela constante no item 5.6
o7 deste tempo de referéncia (Campus Estancia) Prato 1 19,25
4 Self service (Preco por Quilo), com no minimo trés tipo de
08 |salada, dois tipos de proteina, e dois tipos de guarnicdes. kg 1 47,70
(Campus Estancia)
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1.4. O(s) servigo(s) objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do Estudo
Técnico Preliminar.

1.3. A duragpo inicial do contrato é de 12 (meses), podendo ser prorrogado sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima
decenal, desde que haja previsdo em edital e que a autoridade competente ateste que as condicBes e 0s pregos permanecem
vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o contratado ou a extingdo contratual sem 6nus para qualquer das
partes, com base nos artigos 105 e 107 da Lei 14.133/23.

1.3.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que, contratacdo continua se mostra essencial para

garantir a oferta constante de servicos de alimentacéo e bebidas aos usuarios do espaco. |sso assegur a a satisfacdo
dos usuérios e contribui para a melhoria do ambiente e da experiéncia oferecida. Proporciona estabilidade

operacional, evitando interrupcdes no fornecimento de alimentos e bebidas. 1sso é crucial para manter a rotina

dos usuérios e garantir afuncionalidade do espaco como um todo.

Estimula a competitividade entre os concessionarios inter essados, levando a uma constante busca por melhorias
na qualidade dos servicos prestados, diversificacdo do cardapio, inovacfes no atendimento e adequacdo aos
padrdes de higiene e seguranca alimentar. A instituicdo concedente garante o aproveitamento eficiente dos

r ecur sos publicos, uma vez que evita a necessidade de realizar novos processos licitatérios em curtosintervalos de
tempo, o que demandar ia gastos adicionais com procedimentos administr ativos.

1.4. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo.

1.4.1. Poderao ser contratados os doisitens do grupo, ou, ocasionalmente, apenas um item.

1.5. O servico a ser contratado € caracterizado de grande inter esse publico, conforme art. 3° do Decreto n° 8.540, de 9 de
outubro de 2015, em virtude dos campus localizam-se distantes dos centros de suas respectivas cidades, ndo havendo
lanchonetesno entorno, o que dificulta o acesso a refeicoes.

1.6. Nao foi utilizado catalogo eletrdnico de padronizagdo, conformeao art. 19 § 2° eart. 40 da L ei 14133/21, visto que, em
consulta ao Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) ndo consta os itens do presente servico.

1.7. Havendo divergéncias entre as especificacbes dos itens descritas neste instrumento e o sistema Comprasnet,
prevalecer 80 as deste Termo de Referéncia.

1.8. Os itens foram agrupados em virtude de tratar-se de um mesmo servico dentro de um tinico espaco
determinado pelo Campis, ficando inviavel a contratacido de empresas diferentes para execucao no
mesmo local.

2. Fundamentacdo da contratacao
2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratag8o e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagéo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2024, conforme detalhamento a seguir:
1) ID PCA no PNCP: 10728444000100-0-000003/2024
I1) Data de publicagdo no PNCP: 19/05/2023
[11) 1d do item no PCA: 580
IV) Classe/Grupo: 632-Servicos de Fornecimento de Comida

V) Identificador da Futura Contratacdo: 152430-90043/2023
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3. Descricao da solucdo
3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descrigéo da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao
4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de ContratacGes Sustentaveis:

4.1.1.utilize produtos de limpeza e conservacao obedecam as classificagdes e especificagdes determinadas pela ANVISA.
4.1.2. adote os procedimentos para o correto acondicionamento, descarte de lixo e higienizacdo do ambiente,
disponibilizando recipientes para o acondicionamento de lixo seco, organico e reciclavel no espago do Restaurante
/Cantina /Lanchonete, separando o lixo seco do lixo organico em sacos coloridos de acordo com o tipo de residuo e
programa de coleta seletiva da CONCEDENTE;

4.1.3. providencie o descarte do 6leo proveniente de fritura em local apropriado de acordo com alegislacdo vigente.

4.1.4. adote medidas para evitar o desperdicio de &gua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro
de 2003;

4.1.5. forneca aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execugdo contratual .
4.2. (Supressdo).
4.3. (Supressdo).
4.4. (Supressdo).
Subcontratacao
4.5. Nao é admitida a subcontratacao do objeto contratual.
Garantia da contratacdo

4.6. Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n°® 14.133, de 2021, pelas razdes
constantes do Estudo Técnico Preliminar.

4.6.1. A garantia ndo sera exigida por setratar de aquisi¢cdes de pronta entrega.

Vistoria

4.7. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servigos é importante para o conhecimento pleno das condicdes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h as 12h e das 14h as 16h. Devendo o
agendamento ser efetuado previamente com 0s seguintes contatos:

4.7.1 Campus Itabaiana - gerencia.ensino.ita@ifs.edu.br - Tel: (79) 3711-3293;
4.7.2. Campus Lagarto - gadm.lagarto@ifs.edu.br - Tel: (79) 3711-3269, opcéo 4;
4.7.3. Campus Sdo Cristovéo - dam.sc@ifs.edu.br / gadm-scristovao@ifs.edu.br - Tel: (79) 3711-3264, ramal: 04,

4.7.4. Campus Estancia - coc.estancia@ifs.edu.br / lunalva@ifs.edu.br - Tel: (79) 99985-1587;
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4.8. A vistoria dever a ser agendada até 24 horas de antecedéncia.

4.9. Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados emrealizar a vistoria prévia.

4.10. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a

realizacdo da vistoria.

4.11. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratac&o.

4.12. A nao realizagéo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalagoes, dividas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacao dos servigos, devendo o contratado assumir 0s 6nus dos servicos
decorrentes.

4.13. Prazo para vistoria iniciara no dia Gtil seguinte ao da publicacéo do edital, estendendo-se até o dia Util anterior a
data prevista para abertura da cessao publica.

5. Modelo de execucdo do objeto

5. MODEL O DE EXECUCAO DO OBJETO
Condic¢des de Execucédo

5.1. A execucéo do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execugdo do objeto se dard em até 30 (trinta) dias corridos ap6s a data da assinatura do contrato, podendo ser
prorrogado por igual periodo, mediante pedido e aprovagéo da Administragéo.

5.1.2. O prazo estabelecido no item 5.1.1 somente sera prorrogado mediante justificativa devidamente fundamentada apresentada
pela Concessionédria ao Setor de Gestao de Contratos.

5.1.3 A concessionaria pagara taxa referente ao aluguel de espago nos val ores conforme abaixo:

Menor Total de
Iltem| Descricao / Especificacao CATSER [Quantidade Area Fisica Van[ de_ Referéncia
(m2) Referéncia RS
(R$/m?) (R$)

Concessdo do espacgo fisico
1 |para exploragdo de cantina —| 19356 1 32,67 218,89
Campus Itabaiana

Concessdo do espaco fisico
2 |para exploragdo de cantina -| 19356 1 31,6 211,72
Campus Lagarto.

Concessdo do espaco fisico
3 |para exploragdo de cantina —| 19356 1 37,11 248,63
Campus Estancia

6,7

Concessdo do espacgo fisico
4 |para exploracdo de cantina —| 19356 1 35,94 240,79
Campus Séo Cristovao.

Local ehorério da prestagéo dos servigos
5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco:

5.2.1 Campus ltabaiana - Av. Padre Airton Goncalves Lima, n° 1140, Bairro Sao Cristévao, CEP:
49.500.543, |tabaiana/SE.
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5.2.2. Campus L agarto - Rua Cauby, n® 523, Bairro Jardim Campo Novo, CEP: 49400-000, L agarto/SE.
5.2.3. Campus Estancia - Rua Jo&o Café Filho, Bairro Cidade Nova, CEP: 49200-000. Estancia- SE.

5.2.4. Campus Sao Cristévao - Rodovia BR 101, Km 96, Pov. Quissama, CEP: 49.100-000, Sao Cristovao/SE.

5.3. Os servicos serdo prestados no seguinte horario:

5.3.1. O horario de funcionamento devera ser de forma ININTERRUPTA nos dias de expediente do Campus, de
segunda-feira a sexta feira das 07:00 horas as 21:00 horas, inclusos sdbados letivos, os quais serao informados
previamente a Concessiondria, podendo haver modificagdo de horario mediante aprovacgdo de ambas as partes;

Rotinas a serem cumpridas

5.4. A execugdo contratual observard as rotinas [abaixo] / em anexo

5.4.1. A carga e descarga de material para o devido funcionamento da Cantina sera das 07h as 17h, de segunda a
sexta, facultada a flexibilizag&o do horario mediante acordo entre a Concedente e a Concessionaria;

5.4.2. A Concessionéria deve manter o perfeito funcionamento das atividades nos dias e horérios estabelecidos
neste Termo de Referéncia. Os servicos somente poderdo funcionar em horério extraordinario mediante
autorizacdo concedida pela Gestdo de Contratos, solicitada no minimo com 24 (vinte e quatro) horas de
antecedéncia;

5.4.3. A Instituicdo, a seu critério, vedara a prestacdo de servigos, venda ou exposi¢éo de produtos consider ados
inadequados ou néo condizentes com o objeto da licitagdo e disciplinard, durante todo o periodo de vigéncia do
prazo contratual, as atividades exercidas na area sob Concessdo, visando assegurar o cumprimento do objeto
contratual, dos aspectos mer cadol dgicos estabelecidos no Contrato e a eficacia dos servicos prestados aos USUArios,

5.5. Dos precos dos produtos

5.5.1. Os pregos dos alimentos e bebidas dever do estar devidamente afixados em quadro em local visivel.

5.5.2. Os pregos dos produtos a serem comer cializados, devem ser compativeis aos das mer cadorias de mesmo
peso, tamanho e qualidade que sdo praticados em estabelecimentos similar es situados no mer cado inter no.

5.5.3. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gor j etas, nos pregos da tabela, nem a sua
cobranca a parte.

5.6. A CONCESSIONARIA ofertara produtos elencados que fazem parte de um cardapio refer@ncia/minimo conforme a

Seguir:

ITEM

PRODUTO/DESCRICAO

Salgado frito tipo coxinha, recheio de frango. Pronto para consumo, preparado e frito no dia da entrega.
Aproximadamente 120 g a porg&o individual. Os produtos dever&o estar acondicionados em embalagens com
tampa, livre de sujidades e mantendo a temperatura adequada do produto.

Salgado assado, tipo enroladinho, com recheio de peito de frango desfiado de primeira qualidade, pronto paral
consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢do individual. Os produtos|
deverdo estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservacao do produto.

Salgado assado, tipo enroladinho, com recheio de carne bovina moida de primeira qualidade, pronto para
consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a porg&o individual. Os produtos|
deverdo estar acondicionados em pratos de papel o limpido, com tampa, para conservagdo do produto.

Salgado assado, tipo enroladinho, com recheio de queijo e presunto de primeira qualidade, pronto paral
consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢do individual. Os produtos|
dever&o estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservagao do produto.

Salgado assado, tipo esfirra, com recheio de carne bovina moida de primeira qualidade, pronto para consumo,
preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a porcado individual. Os produtos deverdo estar
acondicionados em pratos de papel o limpido, com tampa, para conservagéo do produto.

Salgado assado, tipo esfirra, com recheio de peito de frango desfiado de primeira qualidade, pronto paral
consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢do individual. Os produtos|
dever&o estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservagao do produto.

Salgado assado, tipo pastel de forno, com recheio de peito de frango desfiado de primeira qualidade, pronto
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7 para consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢do individual. Os produtos
dever&o estar acondicionados em pratos de papeldo limpido, com tampa, para conservacdo do produto.

Salgado assado, tipo pastel de forno, com recheio de carne moida desfiada de primeira qualidade, pronto para|
8 consumo, preparado e assado no dia da entrega. Aproximadamente 120 g a por¢do individual. Os produtos|
deverdo estar acondicionados em pratos de papel o limpido, com tampa, para conservagdo do produto.

Salada de frutas composta por 04 frutas minimamente processadas, acondicionadas em potes descartaveis com
tampa, vedados e armazenados em temperatura de refrigeragéo.

Sanduiche natural composto por pao de forma integral 2 fatias (50g), Requeijdo cremoso (1 colher de sopa)-
peito de frango desfiado temperado (40 g), cenoura crua ralada (30g), alface lisa (1 folha média-20g).

11 |[Suco dafrutain natura. Por¢do individual de 300 ml.

10

Suco de polpa de fruta integral pasteurizada, congelada, sem adicdo de corantes artificiais e aditivos quimicos,
sabor caracteristico e agradavel. Isenta de: vestigio de descongelamento, odor forte e desagradavel e qualquer
substancia contaminante. Acondicionada em embalagem de polietileno atéxico, resistente, transparente, peso
liquido de 100 g, contendo na embalagem a identificacdo do produto, peso, marca do fabricante, prazo de
validade, carimbos oficiais e selo de inspegéo do 6rgao competente e data de embalagem. Validade minima de|
12 (doze) meses, a contar da data de entrega. Por¢éo individual de 200 ml

12

Prato Feito deverd ser constituido por arroz (branco e temperado), feijao (caldo e tropeiro).

Carnesem geral: carne bovina de primeira qualidade, peito de frango, coxa e sobrecoxa e filé de peixe). Variar
13 [ preparaces protéicas: assados, molhos, refogados.

Saladas: salada crua, legumes cozidos, salada vinagrete, salada refogada).

Acompanhamento: (macarrdo, puré de batata, batata frita): 100 g

5.6.1 Além do cardépio obrigatorio, a a concessionéria esti pré-autorizada a fornecer os seguintes alimentos:

ITEM PRODUTO/DESCRICAO

Acai servido na tigela, tamanho G, contendo 500 ml do produto. o produto devera estar de acordo com a
Instrugdo Normativa n°01 de 07/01/2000 — Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e Resolugdo CD
/FNDE n° 26 de 17/06/13. Produto extraido da parte comestivel do fruto do agaizeiro (Euterpe oleracea, Mart.)
apo6s amolecimento através de processos tecnoldgicos adequados. Ingredientes: acai, aclicar e guarana. N&o
podera conter gordura trans, corantes artificiais e edulcorantes artificiais. Podera conter outros ingredientes desde]
gue aprovados pela legislagdo vigente e que ndo descaracterizem o produto, os quais deverdo ser declarados. O
produto poderd vir acompanhado de por¢do de cereal, acondicionado isoladamente na tampa do pote.
Caracteristicas: cor marrom arroxeada, odor e sabores caracteristicos, aspecto viscoso.

14

Acai servido na tigela, tamanho M, contendo 300 ml do produto. o produto devera estar de acordo com a
Instrugdo Normativa n°01 de 07/01/2000 — Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e Resolugdo CD
/FNDE n° 26 de 17/06/13. Produto extraido da parte comestivel do fruto do agaizeiro (Euterpe oleracea, Mart.)
apos amolecimento através de processos tecnolégicos adequados. Ingredientes: acai, aclicar e guarana Néo
podera conter gordura trans, corantes artificiais e edulcorantes artificiais. Podera conter outros ingredientes desde]
gue aprovados pela legislagdo vigente e que ndo descaracterizem o produto, os quais deverdo ser declarados. O
produto poderd vir acompanhado de porgdo de cereal, acondicionado isoladamente na tampa do pote.
Caracteristicas: cor marrom arroxeada, odor e sabores caracteristicos, aspecto viscoso.

15

Escondidinho de carne moida de primeira qualidade. Produzido com ingredientes naturais e regionais. Por¢éo

16 Individual de 350 g por pessoa.

Escondidinho de carne seca desfiada de primeira qualidade. Produzido com ingredientes naturais e regionais.

17 Por¢do Individual de 350 g por pessoa.

Escondidinho de peito de frango desfiado de primeira qualidade. Produzido com ingredientes naturais e

18 regionais. Por¢do Individual de 350 g por pessoa.

Jantar nordestino (tipo buffet): Em sistema de self-service sem balanca (servido por funcionario) para uma pessoa.
Batata-doce — 150 g

Cuscuz temperado— 1359
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Pao francés com manteiga - 50g
Macaxeira— 130 g
Ilhame—100¢g

19 Queijo (mugarelaou coaho) —20g
Ovos-100g

Frango—120g

Carne bovina sem o0sso: 150 g
Salsichaao molho: 80 g

Café com e sem aclicar (adogante) com ou sem leite: 200 ml

Suco de frutas natural ou polpa: 200 m

Lasanha caseira a bolonhesa. Composta de macarrdo para lasanha, molho de tomate caseiro, mussarela €

20 presunto. Porc&o individual de 350 g.

Lasanha caseira de peito de frango desfiado. Composta de macarro para lasanha, molho de tomate caseiro,

21 mussarela e presunto. Por¢do individual de 350 g.

Quentinha acondicionada em embalagem descartavel com tampa e divisorias. Devera ser constituido por
arroz (branco e temperado), feij&o (caldo e tropeiro).

Carnes em geral: carne bovina de primeira qualidade, peito de frango, coxa e sobrecoxa e filé de peixe). Variar
22  |las preparagGes protéicas: assados, molhos, refogados.

Saladas: salada crua, legumes cozidos, salada vinagrete, salada refogada).

Acompanhamentos. (macarrdo, puré de batata, batata frita):

Mini pizza. Elaborada com farinha de trigo, &gua, Margarina, aglcar cristal, 6leo de soja, sal e fermento

23 biol 6gico, molho de tomate, queijo mussar ela, presunto e orégano. Por¢éo individual de 140 g.

on Mini pizza. Elaborada com farinha de trigo, agua, margarina, aclcar cristal, 6leo de soja, sal e fermento
biol6gico, molho de tomate, queijo mussarela, calabr esa e orégano. Porg&o individual de 140 g.

5 Mini pizza. Elaborada com farinha de trigo, &gua, margarina, aglcar cristal, 6leo de soja, sal e fermento
bioldgico, molho de tomate, queijo mussarela, frango desfiado e orégano. Porgéo individual de 140 g.

%6 Self service (Prego por Quilo), com no minimo trés tipo de salada, dois tipos de proteina, e dois tipos de|

guar nicdes.

27 ||Sopade carne, elaborada com 03 tipos de legumes diferentes e macarréo. Por¢do individual de 400 ml.

28 |Vitaminade fruta. Frutain natura ou congelada batida com leite integral UHT. Porcdo individua de 300 ml.

Sanduiche X-Burguer, composto por p&o de hamburguer (70 g), carne de hamburguer artesanal (120 g), 01 fatig
29 |[de mussarela (20 g), 01 fatia de presunto (15 g), alface lisa (1 folha média-20g), tomate (15 g), milho verde (15
0) e batata palha (15 g).

Sanduiche X-Coragéo, composto por p&o de hamburguer (70 g), coracdo de galinha refogado (100 g), 01 fatia]
de mussarela (20 g), alface lisa (1 folha média-20g), tomate (15 g), milho verde (15 g) e batata palha (15 g)
Sanduiche X-Filé, composto por p&o de hamburguer (70 g), iscas de filé bovino de primeira qualidade (120 g),
31 |01 fatia de mussarela (20 g), alface lisa (1 folha média-20g), tomate (15 g), milho verde (15 g) e batata palha (15
9)-

30

Discriminagdo da gramatura da refei¢fes (prato feito, almogo ou janta):
- Prato principal: - Prato Proteico preparado sem 0sso (assado ou cozido) — per capita de 140 gramas;
- Prato Proteico preparado sem osso (grelhado) — per capita de 120 gramas,

- Carnemoida e peixefrito — per capita de 100g;
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- Opcao Vegetariana (caso sgja oferecida): ovos, omelete — per capita 100g;
Preparacdo a base de leguminosas/legumes proteicos (bolinho, torta, bife e etc)- 120g;

Observacgdo: Per capita significa uma porc¢éo crua e limpa, retirados gorduras e nervos da carne; - Ou Prato Proteico
com 0sso assado, grelhado ou cozido per capita de 180 a 200 gramas,

- Acompanhamento: arroz Tipo | (per capita de 125 gramas) efeijao Tipo | (per capita de 85 gramas)

Guarnigdes: - Massas (macarr 8o, lasanha, torta,) —100 a 120 gramas; Ou diver sos (seleta de legumes, purés, ensopados,
sautés, refogados, a milanesa, no vapor, creme, suflé, salpicéo, maionese) — 80 a 100 gramas.

5.6.2. A CONCESSIONARIA poderé fornecer outros produtos néo relacionados no cardapio minimo, desde que
0S precos sejam compativeis com os praticados no mercado de Restaur ante/Cantina/L anchonete, resguar dando o
direito dea Administracgdo solicitar pesquisas, de forma a comprovar o preco praticado, se necessario.

5.6.3. O horério de funcionamento do Restaur ante/Cantina/L anchonete e cardapio minimo a ser disponibilizado
poder do sofrer alteracdes de acordo com a necessidade da CONCEDENTE e do calendario escolar, desde que,
acordado entre as partes.

5.6.4. Caso a contratada desgje fornecer alimentos diversos dos obrigatorios e facultativos devera solicitar
autorizacdo prévia ao gestor do contrato, identificando o alimento, sua composi¢édo e peso €/ou tamanho, gerando
infracdo contratual qualquer alimento comer cializado sem a prévia autorizagdo da Administracao.

5.7. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar aos usuarios no espaco do Restaurante/Cantina/L anchonete e em
guantidade adequada, os materiais r elacionados abaixo:

5.7.1. Saches de sal;

5.7.2. Saches de aglicar;

5.7.3. Saches de adocgante;

5.7.4. Saches de ketchup;

5.7.5. Saches de mostar da;

5.7.6. Saches de maionese;

5.7.7. Palitos em embalagensindividuais;

5.7.8. Canudos flexiveis em embalagensindividuais;

5.7.9. Guardanapos de papel em suportes,

5.7.10. Palheta pléastica para café de no minimo 11cm;

5.7.11. Copos,

5.7.12. Embalagens par a acondicionamento de lanches e transporte;
5.7.13. Embalagem com adogante liquido (aspartame e stevia);
5.7.14. “ Dispenser” de &lcool em gel para higienizagdo das méos.

5.8. A CONCEDENTE podera solicitar andlise em laboratério microbiol6gico de amostras de alimentos sob suspeita de
contaminagcao, devendo a CONCESSIONARIA arcar com o énus proveniente da emissio de laudo micr obiol 4gico.

5.9. E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica de qualquer natureza e cigarros nas dependéncias do
Restaurante/Cantina/L anchonete da CONCEDENTE.

5.10. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com pix, dinheiro em
espécie, cartdo de crédito e débito de pelo menos duas bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado;
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5.11. Independentemente da modalidade utilizada para pagamento, a CONCESSIONARIA dever4 fornecer cupom fiscal
atodos os usuarios, disponibilizando a opcéo de cadastramento de CPF;

5.12. Do pessoal de atendimento aos usuarios

5.12.1. O pessoal necessario a execucdo dos servicos, objeto da presente concessdo, sera de exclusiva
responsabilidade da Concessionéria, observando-se a legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene
do Trabalho;

5.12.2. Caber& a Concessionaria propor cionar atendimento compativel com a demanda, disponibilizando nimero
de empregados necessarios para atender de modo satisfatério a demanda de cada turno da Instituicdo. Podera
ainda a direcdo da Unidade orientar a Concessionéria sobre os horérios de maior movimento a fim de que
segjarealizada uma melhor distribuicdo dos seus funcionarios;

5.12.3. Dever&o ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade permitida por lei
para o exercicio da atividade;

5.12.4. A Concessionéria ndo poderé empregar, sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenham
vinculo empregaticio com a instituicao;

5.12.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos béasicos dos servigos a serem executados, em
confor midade com as nor mas e deter minag6es em vigor ;

5.12.6. Vedar a utilizagéo, na execucdo dos servicos, de empregado que sgja familiar de agente publico ocupante
de cargo em comissdo ou fungéo de confianga no 6rgéo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203
de 2010;

5.12.7. N&o per mitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigéo de aprendiz
para os maiores de quator ze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre;

5.12.8. Zelar pelo bom atendimento aos clientes, com respeito a todas as nor mas de defesa do consumidor;

5.12.9. Os empregados da Concessionéria que manipularem diretamente ou ndo os alimentos deverdo usar
uniformes apropriados, em perfeitas condi¢bes de higiene, predominantemente na cor branca, gorros, sapatos
/ténis, toucas para o cabelo e luvas e outros que se fizerem necessarios;

5.12.9.1. N&o ser& per mitido o uso de “bonés’ como protecdo para os cabelos;

5.12.10. Fica expressamente vedado a todos os empregados o uso de chinelos, sandalias, bermudas e camisas sem
manga nas dependéncias do espaco objeto desta concessio;

5.13. Da limpeza, manutenc&o e conser vagéo

5.13.1. A limpeza, manutencdo e conservacgdo de toda a area concedida serdo de inteira responsabilidade da
Concessionéria e dever 8o ser feitas diariamente.

5.13.2. A Concessionaria devera manter absoluta higiene no armazenamento e uso dos equipamentos, utensilios e
géner os alimenticios, obser vando rigor osamente 0s seguintes aspectos:

5.13.2.1. Oslocais de ar mazenamento dever &0 ser mantidos limpos, ar gjados e arrumados,

5.13.2.2. Nao sera admitido o armazenamento de produtos de forma destoante das determinacbes
sanitérias vigentes como, por exemplo, géneros cujas datas de vencimento estejam vencidas, ou que néo
estejam embalados adequadamente;

5.13.2.3. Conservar adequadamente os estoques de géner os alimenticios e materiais necessarios a execucao
dos servicos, armazenando, estocando ou guardando na Cantina, somente os produtos e mercadorias
destinadas a serem nela comer cializados dir etamente;

5.13.2.4. O armazenamento de géner os pereciveis dever & ser feito em temper aturas apropriadas para cada
tipo de alimento, sendo elerefrigerado, congelado ou seco, de acordo as nor mas sanitarias vigentes;
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5.13.2.5. Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas deverdo ser estocadas em
dependéncia prépria, rigorosamente identificada e isolada dos géneros alimenticios, equipamentos e
utensilios utilizados na elabor agéo dos alimentos;

5.13.2.6. Lavar asfrutasde forma aretirar asimpurezas em agua corrente €, apds, imergi-las em solugéo
clorada par a desinfecgdo, enxaguando em &gua corrente;

5.13.2.7. A empresa cuidara da higienizacdo de toda a éarea, especialmente da cozinha e depdsito,
mantendo-os limpos e asseados, nos termos dos padr 8es higiénicos sanitarios vigentes,

5.13.2.8. Os residuos provenientes das cantinas dever 8o ser acondicionados em sacos plésticos e retirados
dos Institutos pelas respectivas Concessionarias e sem cruzamento com as areas de atividades,

5.13.2.9. Os sucos dever do ser preparados com polpa ou frutas “in natura”, contemplando a variedade de
sabores existentes no mercado e utilizar somente dgua mineral no preparo destes e de acordo com o
cardépio minimo;

5.13.2.10. Acondicionar os alimentos em geladeira balcdo refrigerado, freezer e todos os outros
equipamentos necessarios e indispensaveis a prestagdo dos servigos;

5.13.2.11. Utilizar equipamentos, utensilios e recipientes proprios para higienizacdo, conservando-os
limpos e em numero suficiente, assim como armazena-los em local préprio e exclusivo para essa
finalidade;

5.13.2.12. Os alimentos expostos no balcdo dever 8o ser identificados por meio de displays de acrilico com
visor duplo;

5.13.2.13. Utilizar matéria prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios or ganolépticos,
de higiene e nutricionais,

5.13.2.14. Utilizar luvas descartaveis na preparacao e manipulagédo dos alimentos;

5.13.2.15. Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sodio e gordura possivel, a fim de
prevenir asdoencas crdnico-degener ativas,

5.13.2.16. Nao sera admitido que alimentos preparados no dia anterior sgjam reapr oveitados;

5.13.3. Deverao ser adotados no acondicionamento, descarte de lixo e higienizagdo do ambiente, os seguintes
procedimentos:

5.13.3.1. Disponibilizar recipientes para o acondicionamento de lixo seco, organico e reciclavel no espago
do Restaur ante /Cantina/L anchonete;

5.13.3.2. Separar o lixo seco do lixo organico em sacos coloridos de acor do com o tipo de residuo;

5.13.3.3. Providenciar o descarte do 6leo proveniente de fritura em local apropriado de acordo com a
legislacdo vigente;

5.13.3.4. Utilizar produtos de limpeza adequados e com poder bactericida, promovendo ampla
higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha;

5.13.3.5. Disponibilizar “dispenser” de sabonete liquido bactericida, alcool em gel, “dispenser” de papel
toalha e refis par a higienizacdo das méos dos empregados do Restaur ante/Cantina/L anchonete;

5.13.3.6. A periodicidade de higienizagdo do ambiente e produtos utilizados estdo dispostos no quadro abaixo:

OBJETO FREQUENCIA PRODUTOS
Detergente neutro, hipoclorito de sddio a 0,02% por 20
Extrato de suco e liquidificador Di&ria (vinte) minutos (partes méveis), dcool a 70 GL (partes
fixas)
Balcdo e pias Diaria Detergente neutro e dcool a 70 GL
Geladeira e freezer Diaria Detergente neutro e dcool a 70 GL
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Fornos de micro-ondas e elétrico Di&ia Desincrustante a base de tensoativos, sequestrantes, base
alcalinizante e agente anti-redepositante
Recipient Inox, plasti mini . . .
ecipientes de 0_,pastco,alu o€ Diaria Hipoclorito de sddio a 0,02%
vidro
Armérios Semanal Hipoclorito de sddio a 0,02%
Pi r 5 rta, luminéri .
05, pargd s, rodapés, porta, |umingrias, Semanal Detergente neutro cloro ativo
interruptores e tomadas
Mesas e cadeiras diariamente Detergente neutro cloro ativo
Ralos e calhas Semanal Detergente ativo cloro ativo
Vidros e esquadrias internas Semanal Alcool a70 GL elimpavidros
Frutas e Hortalicas Diaria Agentes doadores de cloro ativo

5.13.3.7. A CONCESSIONARIA devera lavar os panos de chéo fora do ambiente do Restaur ante/Cantina
/Lanchonete e em local especifico a ser informado pela CONCEDENTE.

5.13.3.8. O provimento, manutencdo e lavacdo de todas as roupas e panos de prato serdo de
responsabilidade da CONCESSIONARIA e n&o poder&o ser higienizados e passados nas dependéncias do
Restaurante/Cantina/L anchonete.

5.13.3.9. Nao sera permitida a utilizacdo de utensilios de madeira (tdbuas e colheres) para o preparo dos
alimentos;

Materiais a serem disponibilizados

5.14. Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, egquipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando
Necessario:

5.14.1. A Concessionéria devera fornecer einstalar os equipamentos necessarios a execucao dos servicos, devendo
trabalhar com eguipamentos cuja capacidade seja suficiente para prestar os servigos de forma continua,
primando rigorosamente por manter a melhor qualidade alimentar possivel e 0 menor tempo de espera do
usuario;

5.14.2. A Concessionéria devera dispor de maquinarios, mobiliério, tais como mesas, cadeiras e armarios, e
utensilios (talheres, pratos, bandejas, dentre outros) necessarios ao bom andamento do servigo e em quantidade
compativel com o nimero de usudrios e se compromete a manté-los em perfeitas condicfes de uso, conservacao e
higienizacéo;

5.14.3. Na execucdo dos servigos, deverdo ser empregados pela Concessiondria somente materiais e géneros
alimenticios de qualidade, bem como equipamentos, ferramentas e utensilios adequados e em perfeito estado de
utilizagdo, com estrita observancia as exigéncias previstas neste Termo de Referéncia e legislacdo
vigente, podendo a fiscalizacdo do contrato, solicitar, a qualquer momento, a substituicdo daquele que julgar
inadequado;

Especificacdo da garantia do servico (art. 40, 81°, inciso I11, dalei n°14.133, de 2021)
5.15. (Supressao)
Procedimentos de transicao e finalizagdo do contrato

5.16. . N&o seréio necessarios procedimentos de transi¢do e finalizagdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.

6. Modelo de gestao do contrato
6. MODEL O DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.
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6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o valor do aluguel podera ser suspenso mediante
andlise da Administracdo, anotadas tai s circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagBes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O érgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Ap0s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgéo ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que conterd informagfes acerca das obrigacdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugdo da
contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. Supressdo

6.7. Supressao

6.8. Supressio

Fiscalizacéo

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pel os respectivos substitutos (
Lei n°14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicles
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
22, V1);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugdo
do contrato, com a descri¢do do que for necessé&rio para a regularizaggo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de
2021, art. 117, 81° e Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, 11);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagcGes para a corregéo da
execucdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, 111);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou adogéo de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessérias e saneadoras, se for 0 caso. (Decreto n° 11.246
de 2022, art. 22, 1V);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacdo contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, V11).

Fiscalizagdo Administrativa (SUPRESSAOQ)

6.16. (SUPRESSAO)

6.17. (SUPRESSAO)

6.18. Além do disposto acima, a fiscalizag&o contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.18.1. A verificacdo da adequacdo da prestacao de servigo devera ser realizada com base nos critérios previstos
neste Termo de Refer éncia.
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6.18.2. Na hip6tese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a
qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toler aveis previstos nos indicador es, além
dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangfes a Concessiondria de acordo com as regras previstas no ato
convocatorio.

6.18.3. O fiscal técnico podera realizar avaliagédo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido sgja
suficiente para avaliar ou, sefor o caso, aferir o dessmpenho e qualidade da prestacao dos servicos.

Gestor do Contrato

6.19. O gestor do contrato coordenard a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos
0s registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de
ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagfes contratuais, elaborando relatdrio com vistas a verificagdo da necessidade de
adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, V).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aguelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, I1).

6.21. O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condigdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagéo e do pagamento da despesa no relatério
deriscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, I11).

6.22. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico quanto ao cumprimento
de obrigagdes assumidas pelo contratado, com mengdo ao seu desempenho na execucgdo contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento
de obrigagdes. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.23. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizag&o de processo administrativo de responsabilizagéo para fins de
aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia paratal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagGes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para 0 aprimoramento das atividades da Administracéo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos
de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestdo nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento
7. CRITERIOS DE MEDIGAO E DE PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucao do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no
Anexo |, para afericdo da qualidade da prestacio dos servicos.

7.1.1. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. ndo produzir os resultados acordados,
7.1.1.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2. A utilizac8o do IMR n&o impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestagdo dos servicos.
7.3. A afericdo da execucdo contratual parafins de pagamento considerara os seguintes critérios:
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7.3.1. Qualidade na prestacéo do servico contratado;
7.3.2. Garantia da continuidade do servigo contratado;
7.3.3. Qualidade da alimentagéo;

4.3.4. Limpeza do ambiente;

4.3.5. Nivel geral de satisfagdo do publico atendido;

4.35.1. A pesquisa de satisfacdo deverd entrevistar os estudantes, servidores e visitantes da concedente
gue utilizem os servigos prestados.

4.3.5.2. As inspegOes técnicas, pesguisa de satisfagdo e informagdes de usuarios subsidiarédo decisbes a
respeito da prorrogagao contratual e de eventuais aplicacfes de sangdes.

Do recebimento

7.4. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante
termos detal hados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carédter técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lel n°
14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n® 11.246, de 2022).

7.5. O prazo da disposi¢do acima serd contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda do contratado com a
comprovagdo da prestacdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de cardter técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.7. (SUPRESSAO)
7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisorio sob 0 ponto de vista técnico e administrativo.

7.9. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o
resultado das avaliagBes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos
realizados em consonancia com os indicadores previstos, que poderd resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.9.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais
de um a ser feito, com a entrega do Ultimo;

7.9.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em
parte, 0 objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a Ultima e/ou Gnica medi¢do de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.9.3. A fiscalizagdo ndo efetuara o ateste da Ultima e/ou Unica medi¢do de servigos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n° 14133,
de 2021)

7.9.4. O recebimento provisorio também ficard sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

7.9.5. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacfes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagéo das penalidades

7.10. Quando a fiscalizagdo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado deverd conter o registro, a andlise e a
conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminhé-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.11. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento provisdrio, por servidor
ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente
aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.11.1. Emitir documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando
houver, no cumprimento de obrigagBes assumidas pelo contratado, com mengdo ao seu desempenho na execucdo
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contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n® 11.246, de
2022).

7.11.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes,
solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes,

7.11.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e
documentagBes apresentadas; e

7.11.4. Comunicar aempresa para que emitaa Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizag&o.

7.11.5. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizag8o dos procedimentos de liquidacéo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestéo.

7.12. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, deverd ser observado o
teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidac&o e pagamento.

7.13. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na
execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.14 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servigo nem a
responsabilidade éti co-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

Liquidacao

7.15. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd o prazo de dez dias Uteis para fins de liquidaco, na
forma desta seg&o, prorrogéveis por igua periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucéo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.16. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, nos casos de
contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que tratao inciso |1 do art. 75 da Lei n°14.133, de
2021.

7.17. Para fins de liquidagdo, o setor competente deverd verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente
apresentado expressa 0s €l ementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.17.1. o prazo de validade;

7.17.2. adata da emissao;

7.17.3. os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

7.17.4. o periodo respectivo de execugdo do contrato;

7.17.5. ovaor apagar; e

7.17.6. eventual destague do valor de retencfes tributérias cabiveis.
7.18. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunsténcia que impega a liquidacdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovagao da regularizagdo
da situacdo, sem 6nus a contratante;
7.19. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal, constatada por

meio de consulta on-line a0 SICAF ou, naimpossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios el etrénicos
oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da L ei n° 14.133/2021.

7.20. A Administracdo deverarealizar consulta ao SICAF para: @) verificar a manutencéo das condi¢des de habilitacdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razéo que impega a participagdo em licitagdo, no &mbito do érgdo ou entidade, que implique
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas INSTRUCAO NORMATIVA N° 3,
DE 26 DE ABRIL DE 2018).
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7.21. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, o Mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado umavez, por igua periodo, acritério do contratante.

7.22. N&o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizaggo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.23. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessérias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.24. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situagdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.25. O pagamento serd efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagdo da liquidag@o da despesa,
conforme se¢&o anterior, nos termos da | nstrucéo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.26. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final
do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicagéo do indice IPCA/IBGE de corregdo monetéria.

Forma de pagamento

7.27. O valor médio mensal estimado da taxa de concessdo para uso do espaco fisico destinado a cantina, a titulo de
aluguel, osvalores dispostosnoitem 5.1.3.

7.28. Da cobranca de energia elétrica:

7.28.1. Para o célculo do valor relativo a energia elétrica, se ndo houver medidor individual, seré utilizado como
métrica o valor do KW/h e o tempo estimado de utilizagdo dos eletrodomésticos minimos necessarios ao
desempenho das atividades da cantina (com base no cardapio minimo exigido no item 6.10.), sendo: 1 micro-
ondas, 1 freezer, 1 liquidificador e 1 sanduicheira. Como parametro para o calculo, aplicou-se o valor da tarifa
"fora de ponta" ao consumo estimado para o periodo das 07:00 h as 18:00 h, e o valor da tarifa "ponta" ao
consumo estimado para o periodo das 18: 00 h as 21:00 h.

7.28.2. A estimativa do valor a ser pago pela CONCESSIONARIA dever a ser feita confor me célculos a seguir:

Tabela 1:
. TOTAL DE DIAS
ITEM APARELHO POTENCIA (W) HORAS/DIA MENSAIS KWI/H
1 Micro-ondas 1300 2,5 22 71,5
2 Freezer 300 14 30 126
3 Liquidificador 600 2,5 22 33
4 Sanduicheira 750 25 22 41,25
TOTAL 271,75
Tabela 2:
KW/H TARIFA (R$) VALOR (R$)
CONSUMO PONTA 57,88 2,621510 151,732999
CONSUMO FORA DE PONTA 213,87 0,418260 89,453266
TOTAL A SER PAGO PELA CONCESSIONARIA 241,186265

7.28.3. A equipe de fiscalizagdo contratual deverd atualizar os valores das tarifas constantes na Tabela 2 do

subitem 7.28.2. conforme a fatura maisrecente emitida pela concessionaria de energia elétrica.
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7.28.4. O pagamento sera mensal por meio de Guia de Recolhimento da Uniéo, emitida pela instituicdo, em nome
da CONCESSIONARIA, de acordo com o valor obtido na Tabela 2 do subitem 7.28.2.

7.29. Da cobranca de consumo de dgua:

7.29.1. A titulo de consumo de 4gua, a CONCESSIONARIA devera ressarcir ao IFS o valor mensal de R$ 105,56
(cento e um reais e quarenta e seis centavos), por meio de Guia de Recolhimento da Unido, emitida pela
instituicdo, en nome da CONCESSIONARIA, valor este estimado/avaliado referente & tarifa minima fixa de
consumo mensal 2024 da Companhia de Saneamento de Sergipe (DESO), para a categoria comercial, conforme
quadro tarifario da empresa presente no link: https://www.deso-se.com.br/menu/quadr o-tarifario.

7.29.2. O valor referido no subitem 7.29.1 devera ser atualizado sempre que a Companhia de Saneamento de
Sergipe (DESO) atualizar o seu quadro tarifério.

7.30. Da GRU

7.30.1. Os valores referentes ao aluguel, consumo de energia elétrica e agua deverdo ser pagos pela
CONCESSIONARIA & CONCEDENTE até o quinto dia Gtil do més subsequente ao fato gerador das despesas,
por meio de Guia de Recolhimento da Uni&o - GRU.

7.30.2. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada n&o tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagéo financeira, e sua apuracao se fara desde a
data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mor a ser 8o calculados a taxa de 0,5%
(meio por cento) ao més, ou 6% (seispor cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

EM =1 x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero dedias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP =Valor da parcela a ser paga;

el = Indice de compensagc&o financeira = 0,00016438, assim apur ado:

I =(TX) 1=(6/100)/365 | =0,00016438 TX = Percentual detaxa anual = 6%

7.30.3. Devera ser aplicado desconto proporcional aos dias em que o funcionamento for prejudicado em
decorréncia de recesso académico ou suspensdo par cial das atividades desenvolvidas no campus, superiores a 10

(dez) dias, consecutivos ou néo, exclusivamente sobre o valor da Taxa Mensal de Utilizac&o.

7.30.4. Se 0 atraso no pagamento por parte da concessionaria for superior a 90 (noventa) dias, a concedente
procedera a rescisdo contratual e executara a cobranca judicial ou extrajudicial dos valores devidos, podendo
inclusive promover ainscrigdo na Divida Ativa da Uniao.

Pagamento com Ordem Bancéaria
7.31. Supressao
7.32. Supressao
7.33. Supresséo
7.33.1. Supressdo
7.34. Supressao
Antecipacdo de pagamento
7.31. A presente contratagdo ndo per mite a antecipacdo de pagamento.
7.32. Supressao

7.33.1. Supressdo
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7.33.2. Supressdo
7.34. Supressao
7.34.1. Supressao
7.34.2. Supressdo
7.35. Supressao
7.36. Supressao
7.37. Supressdo
7.38. Supressao
7.38.1. Supressdo
7.38.2. Supressdo
7.39. Supressdo
Cesséo de crédito

7.40. E admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com ingtituicdo financeira, nos termos e de acordo com 0s
procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
topico.

7.40.1. As cessdes de crédito ndo fiduciarias dependerdo de prévia aprovagdo do contratante.

7.41. A eficéaciada cessdo de crédito, de qual quer natureza, em relagdio a Administragdo, esta condicionada a cel ebracéo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.42. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigag&o contratual de cumprimento de todas as condicdes de habilitagdo por
parte do contratado (cedente), a celebracdio do aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos
também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessiondrio ndo se
encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou
incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 daLei n°8.429. de 1992, tudo nos termos do Parecer
JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.43. O credito a ser pago a cessioné&ria é exatamente agquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execucéo do objeto
contratual, restando absol utamente incolumes todas as defesas e excegdes ao pagamento e todas as demais cléusulas exorbitantes
ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacdo do fato gerador, quando for o caso, e
0 desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragao.

7.44. A cessdo de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a integral responsabilidade do
contratado.

8. Critérios de selecao do fornecedor
8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecéo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagio de procedimento de LICITACAO, namodalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adog&o do critério de julgamento pelo MAIOR DESCONTO POR ITEM.

Regime de execucdo
8.2. O regime de execugdo do contrato serd na forma de execucdo indireta, no regime de empreitada.
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Exigéncias de habilitacao
8.3. Parafins de habilitacdo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lel, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territdrio nacional;

8.5. Empresario individual: inscri¢éo no Registro Plblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacgo ficara condicionada & verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

8.7. Sociedade empresdria, sociedade limitada unipessoal — SL U ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobat6rio de seus administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeir a: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Di&rio Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercia da unidade federativa onde se localizar afilial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscri¢éo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢do do ato constitutivo dafilial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Plblico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooper ativa: ata de fundag&o e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
dal el n°5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.12. Supressao;

8.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alterag6es ou da consolidacdo respectiva
Habilitacao fiscal, social etrabalhista

8.14. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certid&o expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente atodos os
créditos tributérios federais e a Divida Ativada Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751. de 02 de outubro de 2014, do Secretério da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantiado Tempo de Servigo (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lei n°5.452, de 1° de maio de 1943;

8.18. Prova de inscricao no cadastro de contribuintes Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente
a0 seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda [ Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentacdo de declaragéo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivaente, naformadalei.
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8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos naLei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.
Qualificagido Econdmico-Financeira
8.22. Supressao;
8.23. Supresséo;
8.24. Supresséo;
8.24.1. Supresséo;
8.24.2. Supressao;
8.24.3. Supresséo;
8.24.4. Supresséo;
8.25. Supress&o;
8.26. Supressao;
8.27. Supresséo;
Qualificagdo Técnica

8.28. Apresentacdo de Alvara de Funcionamento do estabelecimento na exploracio da Cantina
/Lanchonete emitido pela Secretaria de Vigilancia Sanitaria antes do inicio de sua atividade na area
concedida.

8.29. Supressao;
8.30. Supressao;
8.30.1. Supresséo;
8.31. Supressao;
8.31.1. Supressao;
8.31.2. Supressdo;
8.31.3. Supresséo;
8.31.4. Supresséo;
8.31.5. Supressio;
8.32. Supressao;
8.32.1. Supressao;
8.32.2. Supresso;
8.32.3. Supresséo;
8.32.4. Supresséo;
8.32.5. Supresséo;
8.32.6. Supresséo;
8.32.7. Supresséo;
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9. Estimativas do Valor da Contratacao

Valor (R$): ,01

9. ESTIMATIVASDO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. Vaor mensal estimado dataxa de concessdo de uso da cantina é o disposto no item 5.1.3.

Termo de Referéncia 1/2024

9.1.1. A estimativa do valor da taxa mensal de ocupacgdo levou em consideragdo locais de mesmo género de outras
institui¢des de ensino ou do préprio IFS.

9.1.2. A estimativa do valor mensal ndo contempla o consumo de agua e energia por parte da CONCESSIONARIA,
sendo esta despesa ressarcida a parte.

9.2. Supressdo;
9.2.1.Supressao;
9.2.2. Supressao;

9.2.3.Supressao;

10. Adequacdo orcamentaria

10. Supresso;
10.1. Supresso;
10.1.1. Supressao;

10.2. Supressio;

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,

de 13 de novembro de 2020.

Documento assinado digitalmente

ub LUCIANO DE MELO SANTOS
g Data: 13/12/2024 10:21:48-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

JAIRTON MENDONCA DE JESUS

Diretor Geral

Documento assinado digitalmente

“b MANOELA FALCON GALLOTTI
g Data: 13/12/2024 10:39:28-0300

Verifique em https:/fvalidar.iti.gov.br

MANOELA FALCON GALLOTTI

Gerente de Ensino
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UASG 152430 Termo de Referéncia 1/2024

ANCILLA MIRIAM CARVALHO SANTANA

Pregoeiro

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/12/2024 as 09:05:28.
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